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RESOLUCIONN° . 049, ¢

“POR LA CUAL SE APRUEBA LA GUIA BASICA DE BUENAS PRACTICAS
PARA LA COSECHA, POSTCOSECHA Y COMERCIALIZACION DE POROTO
A GRANEL, EN EL MARCO DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION
ESCOLAR - HAMBRE CERO (PAE-H0)”.

-1- -
Asuncién, 23 de Jwa@ > de 2026.
VISTO:

El Memorando DICAO N° 003/26, de fecha 08 de julio de 2026, presentado por
la Direccién de Calidad, Inocuidad y Agricultura Orgénica (Expediente MEI SENAVE
N° 58/173/2026); la Ley N° 2459/04 “Que crea el Servicio Nacional de Calidad y
Sanidad Vegetal y de Semillas (SENAVE) ”; el Dictamen DAJ N° 978/26 de la Direccién
Asesoria Juridica; y,

Yo

ot

CONSIDERANDO:

Que, por Memorando DICAO N° 127/26, de fecha 08 de julio de 2026, la
Direccién de Calidad, Inocuidad y Agricultura Organica eleva a consideracion el proyecto
de Resolucién “Por la cual se aprueba la Guia Bdsica de Buenas Prdcticas para la
Cosecha, Postcosecha'y Comercializacion de poroto a granel, en el marco del Programa
de Alimentacion Escolar - Hambre Cero (PAE-H0)”, para andlisis previo a la emisién del
acto administrativo.

Que, en el marco del Programa de Alimentacion Escolar - Hambre Cero (PAE-HO0),
se ha evidenciado la necesidad de fortalecer las condiciones de calidad del poroto
destinado a dicho programa, promoviendo la adopcion de buenas practicas durante las
etapas de cosecha, postcosecha, almacenamiento y comercializacion.

Que, resulta necesario promover la aplicacion de préacticas adecuadas en la cadena
de produccién y comercializacion del poroto a granel, a fin de contribuir a la preservacion
de la calidad e inocuidad del producto, reducir riesgos de contaminacién y deterioro, y
minimizar pérdidas durante las etapas posteriores a la cosecha.

Que, en ese contexto, la elaboracion y aprobacién de una Guia Basica de Buenas
Précticas constituye una herramienta téenica de referencia para productores,
organizaciones de productores, acopiadores y demas actores involucrados en la cadena
del poroto, orientada a fortalecer las condiciones de manejo, conservacién y
comercializacion del producto.

e

Que, a través de comunicacion via correo electronico institucional (Zimbra) la
Direccién General Técnica rernite con visto bueno el proyecto presentado por la 4
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Que, la Ley N° 2.459/04, Que crea el Servicio Nacional de Calidad y Sanidad
Vegetal y de Semtllas (SENAVE)”, establece:

g Articulo 4°.- “El SENAVE tendrd como mision apoyar la politica agro-
productiva del Estado, contribuyendo al incremento de los niveles de competitividad,
sostenibilidad y equidad del sector agricola, a través del mejoramiento de la situacion
de los recursos productivos respecto a sus condiciones de calidad, fitosanidad, pureza —
genética y de la prevencion de afectaciones al hombre, los animales, las plantas y al
medio ambiente, asegurando su inocuidad”.

Articulo 5°.- “Los objetivos generales del SENAVE serdn: a) Contribuir al
desarrollo agricola del pais mediante la proteccion, el mantenimiento e incremento de la
condicion ftosanitaria y la calidad de productos de origen vegetal...”

Articulo 9°.- “Serdn funciones del SENAVE, ademds de las establecidas en las
Leyes N°s. 123/91 y 385/94 y otras referentes a la sanidad y calidad vegetal y de semillas,
las siguientes: n) Certificar la fitosanidad y calidad de otros productos y subproductos
de origen vegetal en su estado natural para su comercializacion interna, cuando se lo
solicite o cuando el SENAVE estime necesario...". -

Que, por Providencia N° 1144/26, la Direccion General de Asuntos Juridicos
remite el Dictamen N° 978/26, de la Direccién de Asesoria Juridica, mediante el cual, tras
el analisis realizado al proyectode resolucion remitido por el 4rea misional del SENAVE,
concluye que se encuentran reunidos los presupuestos legales para la emision del acto
administrativo por el cual se aprueba la Guia Basica de Buenas Précticas para la Cosecha,
Postcosecha y Comercializacién de Poroto a Granel, en el marco del Programa de
Alimentacion Escolar — Hambre Cero (PAE-HO0), conforme a la propuesta formulada por
la Direccién de Calidad, Inocuidad y Agricultura Organica, a través de_su 4rea
competente.

— POR TANTO:

“En virtud de las facultades y atribuciones conferidas por la Ley N° 2459/04 “Que
crea el Servicio Nacional de Calidad y Sanidad Vegetal y de Semillas (SENAVE)". —

EL PRESIDENTE DEL SENAVE
RESUELVE:

Articulo 1°.- APROBAR la Guia Bésica de Buenz
Postcosecha y Comercializaciéon de poroto a granel en
- Alimentacién Escolar - Hambre Cero (PAE HO) “confef
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Articulo 2°.- ESTABLECER que la Guia aprobada por la presente resolucion,
constituye un instrumento técnico de referencia destinado a promover la aplicacion de
buenas practicas durante la cosecha, postcosecha y comercializacién del poroto a granel,
con el fin de contribuir al mantenimiento de la calidad e inocuidad del producto.

—

Articulo 3°.- DISPONER que los productores, organizaciones de productores,
acopiadores, comercializadores y demas actores involucrados en la cadena de produccion
y comercializacion del poroto a granel son responsables de la implementacion-de las
practicas y recomendaciones contenidas en la Guia aprobada por la presente resolucion.

*Articulo 4°.- RECOMENDAR al Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG),
a través de sus dependencias competentes ¥ servicios de extension agraria, promover la
difusidn, capacitacion y adopcion de las practicas establecidas en la Guia aprobada por la
presente Resolucion.

Articulo 5°.- DISPONER que la Direccion General Técnica, a través de sus
direcciones competentes, realice la difusion de la Guia aprobada por la presente
resoluciéon y coordine acciones técnicas interinstitucionales que favorezcan su -~

implementacién. e

_Articulo 6°.- ESTABLECER que la presente resolucion, rige a partir del 27 de
Jullo del 2026.
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ANEXO

o

“GUIA BASICA DE BUENAS PRACTICAS PARA LA COSECHA,
POSTCOSECHA Y COMERCIALIZACION DE POROTO A GRANEL, EN EL
MARCO DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - HAMBRE
CERO (PAE-H0)".

I. OBJETIVO

Establecer criterios basicos de buenas practicas que sirvan como herramienta para
pequeiios productores, a fin de disminuir riesgos de contaminacion y dafios o deterioros
del grano de poroto, contribuyendo a preservar su calidad e inocuidad para la
comercializacion.

II. ALCANCE

La presente guia esta dirigida principalmente a productores de l;gfoto de la
Agricultura Familiar y tiene como finalidad orientar la aplicacion de buenas practicas
durante las etapas de cosecha, postcosecha, almacenamiento y comercializacion.

Asimismo, constituye una herramienta técnica de referencia para-fortalecer las
condiciones-de calidad e inocuidad del poroto destinado al Programa de Alimentacién
Escolar - Hambre Cero.

La guia aplica a la comercializacion de poroto a-granel, entendida para los fines de
la presente como el producto acondicionado en bolsas de 30 kilogramos o mas, y tiene
caracter orientativo. __

I11. DEFINICIONES

Para efectos de la presente guia se entendera por:
S,

=

a) Calidad: Conjunto de caracteristicas y atributos del grano que determinan su
aptitud para la comercializacion y consumo.

b)- Contaminacién: Introducciéon o presencia de agentes fisicos, quimicos o
biologicos que puedan afectar la calidad o’inocuidad del poroto.

c) Inocuidad: Garantia de que el alimento no causara dafio al consumidor cuando
sea preparado o consumido de acuerdo con €l uso previsto.

d) Postcosecha: Conjunto de operaciones realizadasé de la cosecha/ '
incluyendo secado, trillado, limp"i&a, almacenarh '_ : 5%
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IV. MANEJO DURANTE LA COSECHA Y POSTCOSECHA

4.1 Cosecha

a) Cosechar cuando las vainas estén maduras y secas.
b) Evitar la cosecha en condiciones de alta humedad o lluvias.
- ¢) Utilizar bolsas u envases nuevos, limpios, secos y aptos para alimentos. |

d) No reutilizar envases que hayan contenido agroquimicos, fertilizantes u otros
productos contaminantes.

~4.2 Secado de las vainas, trillado y limpieza -

a) " Secar las vainas sobre superficies limpias (lona, carpa), en capas delgadas.
b) No coloear las vainas directamente sobre el suelo.

c) Realizar el trillado de forma manual (golpeado suave) o mecanica (trilladora
estatica), evitando dafios al grano. e

d) Limpiar el grano mediante zarandas o ventilacion para eliminar impurezas.
e) Mantener las carpas/lonas limpias ;libres de contaminantes.

f) Evitar el ingreso de animales doE_ésticqs o silvestres.

4.3 Secado del grano antes del almacenamiento

a) Secar el grano sobre lonas/carpas limpias u otras superficies adecuadas.

b) Evitar el ingreso de animales domésticos o silvestres.

c) Realizar el secado en dias soleados y secos, evitando temperaturas excesivas que
puedan dafiar el grano. s

\\\

d) Remover el grano regularmente para un secado uniforme.

e) Tiempo orientativo: por lo general entre 4 a 6 dias.

f) Alcanzar una humedad final entfe 12% Yy 14%: ‘ £
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4.4 Higiene Personal

a) Mantener una adecuada higiene personal.

o

b) Lavarse las manos antes de manipular el producto.

Y

o ¢)) No fumar, comer o escupir durante las operaciones de cosecha, secado, trillado,
limpieza o envasado. \

d) Evitar manipular el producto cuando se presente sintomas de enfermedad o
heridas descubiertas.

V. ALMACENAMIENTO

‘a) Si el grano no sera comercializado inmediatamente, debera almacenarse en =
condiciones adecuadas para conservar su calidad.

b) Ellugar de almacenamiento (galpon o depésifo) debe estar limpio, seco, protegido
de la lluvia y bien ventilado.

¢) Se pueden utilizar diferentes estructuras como tambores, silo bolsa, silos
metalicos, asegurando que estén en buen estado, limpios y sin restos de cosechas
— anteriores.

d) Los recipientes o envases deben colocarse sobre tarimas/pallets, evitando el
- ~— contacto directo con el suelo y manteniendo una separacion de al‘ menos 10-15 cm
del piso y de las paredes. — )

e) El almacenamiento debe protegersé del sol directo, la humedad y el ingreso de
agua. B

f) En el caso de estructuras herméticas (como tambores o silo bolsa), es importante
asegurar un buen cierre, para limitar el ingreso de aire, humedad o insectos.

g) Evitar cercania con plaguicidas, fertilizantes, combustibles u otras sustantias
contaminantes.

5.1 Control de plagas

otros 1nsectos
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b) Mantener limpios los alrededores del area de almacenamiento.

¢) Retirar residuos de cosechas anteriores que puedan servir de refugio para plagas.

d) Utilizar Unicamente productos autorizados por la autoridad competente siguiendo
estrictamente las indicaciones de la etiqueta.

5.2 Monitoreo W
Se recomienda realizar un monitoreo-periddico del grano almacenado, observando:

P

a) Presencia de gorgojos u otros insectos de almacenamiento. .
b) Humedad del grano.
¢) Apariciéon de moho.
—_—
\ -d) Olores extrafios. ‘ )

e) Estado de envases.

5.3 Acciones ante deteccién de problemas en el almacenamiento

a) Separar los lotes afectados a fin de evitar que el problema se propague.

b) Aplicar medidas como limpieza, descarte, reclasificacion, aireacién, secado
adicional, etc., segun el caso.

VI. REQUISITOS BASICOS PARA LA COMERCIALIZACION

6.1 Condiciones minimas requeridas para comercializacién del producto

a) Secoy en condiciones adecuadas de conservacion.
b) Libre de insectos vivos o signos evidentes de deterioro.
c) Libre deolores extrafios.

d) Libre de mohos visibles.

e) Libre de materias extraiias.
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6.2 Envasado

a) El poroto deberd ser envasado en envases nuevos, limpios, secos, resistentes e
inocuos, que no transmitan olor o sabor extrafio al producto.

b) Envasado referencial: bolsa plastillera blanca de 75 cm x 35 cm de 30 kg.

—

6.3 Etiquetado
Los envases deberan contener minimamente las siguientes informaciones:

a) Nombre del prodESto.

b) Nombre de la variedad o cultivar.

¢) Fecha de envasado.-—

d) Peso neto.

e) Datos del productor.

f) Origen. = e
6.4 Transporte

a) El transporte._del poroto debe realizarse en condiciones que eviten su
contaminacion y deterioro, preservando su calidad e inocuidad. S

b) Utilizar vehiculos limpios, secos y en buen estado. —

~

¢) No transportar el poroto junto con otros productos que puedan ser fuente de
contaminacion (quimicos, desechos, animales, etc.). &

d) ‘No se deben utilizar vehiculos que hayan sido recientemente empleados para el
transporte de: agroquimicos, combustibles, animales, abonos o materia orgénica,
desechos u otras sustancias potencialmente contaminantes.

e) En caso de utilizar transporte abierto, cubrir con lona u otro materlal adecuado

que lo proteja de: lluvia, sol directo, polvo y suc1edad
// 5

f) Evitar que las bolsas o envases estén eﬁ contacto, direc

utilizando pallets o lona limpia.
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9.
VII. REGISTROS Y TRAZABILIDAD

Se recomienda que los productores lleven registros basicos que permitan el o
seguimiento del producto:

a) Fecha de cosecha.

b) Fecha de envasado.

c¢) Identificacion de lotes o niimero de bolsas.
d) Variedad o tipo de semilla. |

e) Origen de la semilla.

f) Registrﬁ'de uso de plaguicidas (producto, dosis, fecha, responsable).

-g) Datos de comercializacién (comprador, destino, condiciones de entrega).
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