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Asunción,Z? de ¡utb de 2026

VISTO:

El Memorando DICAO No 003126, de fecha 08 de julio de 2026, presentado por
la Dirección de Calidad, Inocuidad y Agricultura Orgrinica @xpediente MEI SENAVE
N" 58/17312026); la Ley N" 2459104 "Que crea el Servicio Nacional de Calidad y
SanidúfVegetal y de Semillas (SENAI/E) "; el Dictamen DAJ N" 978/26 de la Dirección
Asesoría Jurídica; y,

CONSIDERA]TIDO:

Que, por Memorando DICAO N" 127126, de fecha 08 de julio de 2026, la
Dirección de Calidad, Inocuidad y Agricultura Orgiinica eleva a consideración el proyecto
de Resolución "Por la cual se aprueba la Guía Básica de Buenas Prácticas para la
Cosecha, Postcosecha y Comercializoción de poroto a granel, en el marco del Programa
de Alimentación Escolar - Hambre Cero (PAE-H0) ", para anrílisis previo a la emisión del
acto administrativo.

Que, resulta necesario promover la aplicación de prácticas adecuadas en la cadena
de producción y c_gmercialización del poroto a granel, a fin de contribuir a la preservación
de la calidad e inocuidad del producto, reducir riesgos de contaminación y deterioro, y
minimizar perdidas durante las etapas posteriores a la cosecha.

Que, en ese contexto, la elaboración y aprobación de una Guía Básica de Buenas
Prácticas constituye una henamienta téenica de referencia lara productores,
organizaciones de productores, acopiadores y demiás actores involucrados en la cadena
del poroto, orientada a fortalecer las condiciones de manejo, conservación y
comercialización del producto.

Dirección General Técnica remite con visto bueno el proyecto presentado
Dirección de Calidad, lnocuidad y Agricultura Orgrinic4 el cual fue previ
aprobado por el Ministerio de Agricultura y
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Que, en el marco del Programa de Alimentación Escolar - Hambre Cero (PAE-HO),
se ha evidenciado la necesidad de fortalecer las condiciones de calidad del poroto
destinado a dicho program4 promoviendo la adopción de buenas prácticas durante las
etapas de cosecha, postcosech4 almacenamiento y comercialización.

Que, a través de comr¡nicación vía correo electrónico institucional (Zimbra) la
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Que, la Ley N" 2.459/04, "Que crea el Servicio Nacional de Calidad y Sanidad
Vegetal y de Semillas (SENAVE/', establece:

' Artículo 4o.- "El SENAVE tendrd como migiQn apoyar la política agro-
productiva del Estado, contribuyendo al incremento de los niveles de competitividad,

sost¿íibilidad y equidad del sector agrícola, a través del mejoramiento de la situación
de los recursos productivos respecto a sus condiciones de calidad, Jitosanidad, pureza
genética y de la prevención de afectaciones al hombre, los animales, las plontas y al
medio ambíente, asegurando su inqcuidad".

Artículo 5o.- "Los objetivos generales del SENAVE serán: a) Contribuir al
desarrollo agrícola del país mediante la protección, el mantenimiento e incremento de la
condición ftosanitaria y la calidad de productos de origen vegetal... "
\

Artículo 9".- "Serán funciones del SENAVE, además de las establecidas en las
Leyes Nos. 123/91 y j85/9a y otas referentes a la sanidad y calidad vegetal y de semillas,
las sigutentes: n) Certificar la Jitosanidad y calidad de otros productos y s bProductos
de origen vegetal en su estado natural para su comercialización interna, cuando se lo
solicite o cuando el SENAVE estime necesario...

Que, por Providencia N" 1144/26, la Dirección General de Asuntos Jurídicos
remitgel Dictamen N' 978/26, de la Dirección de Asesoría Jurídica, mediante el cual, tras

el análisis-realizado a[ proyectdte resolución remitido por el área misional del SENAVE,
concluye que se encuentran reunidos los presupuestos legales para la emisión del acto

administrativo por el cual se aprueba la Guía Brásica de Bue-nas Pnícticas para la Cosecha,

Postcosecha y Comercialización de Poroto a Granel, en el marco del Programa de

Alimentación Escola¡ - Hamb¡e Cero (PAE-H0), conforme a la propuesta formulada por

la Dirección de- Catidad, Inocuidad y Agricultura Orgánicq a través de.--su area

competente. _-

PORTANTO:

'In virtud de las facultades y atribuciones conferid"s por la Ley N'2459104 " Que
crea el Servicio Nacional de Calidad y Sanidad Vegetal y de Semillas (SENAVE) " .

EL PRESIDENTE DEL SENAVE
RESUELVE:

Artículo lo.- APROBAR la Guia Básica de B ala
Postcosecha y Comercialización de poroto a granel,en
Alimentación Escola¡ - Hambre Cero (PAE:HO), co

forma parte integrante de la presente resolución.
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Artículo 2o.- ESTABLECER que la Guía aprobada por la presente resolución,
constituye un instrumento técnico de referencia destinado a promover la aplicación de
buenas prácticas durante la cosecha, postcosecha y comercialización del poroto a granel,
con el fin de contribui¡ al mantenimiento de la calidad e inocuidad del producto.

Artículo 3o.- DISPONER que los productores, organizaciones de productores,
acopiadores, comercializadores y dem¿is actores involucrados en la cadena de producción
y comercialización del poroto a granel son responsables de la implementación de las
prácticas y recomendaciones contenidas en la Guía aprobada por la presente resolución.

'Artículo 4o.- RETOMENDAR al Ministerio de Agricultura y Ganadería (MAG),
a través de sus dependencias competentes y servicios de extensión agraria, promover la
difusión, capacitación y adopción de las prácticas establecidas en la Guía aprobada por la
presente Resolución.

Artículo 5'.- DISPONER que la Dirección General Técnic4 a través de sus
direcciones coglp€tentes, ráice la difusión de la Guía aprobada por la-presentd
resolución y coordine acciones técnicas interinstitucionales que favorezcan su

implementación
\

-. Artículo 60.- ESTABLECER que la presente resolución, rige a partir del 27 de
julio de12026. ._--

Artículo 7o.- COMUNICAR a ponda y cumplida, archivar.

II{G,[GR. MONTIEL

i:{

ln
P

srRvrcro xlcrox .0E cluoto Y §Í 0A0 rEGEr tY Dt sÚl[rás
Llis A. de Hereó 195 Gaq. Yeg.os Edif. lnter E:p.Bss . Aso 5

AsuncióftP.r¿guáy

wwwsenave.gov.py

::,'-/

($



t)
sERVICO NACIONAL DE

CALIDADYSANIDAD
YEGETALYDESEMTLIAS
PARAGUAY

GOBIERNOoT¡-
PARAGUAY

RESOLUCIÓÑN" ..b!!3..- t§

"POR LA CUAL SE APRUEBA LA GUÍA BÁSICA DE BUENAS PRÁCTICAS
PARA LA COSECHA, POSTCOSECHA Y COMERCIALIZACIÓN DE POROTO
A GRANEL, EN EL MARCO DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN
ESCOLAR - HAMBRE CERO (PAE-Ho)".

-4-

ANEXO

"GUÍA BÁSICA DE BUENAS PRÁCTICAS PARA LA COSECHA,
POSTCOSECHA Y COMERCIALIZACIÓN DE POROTO A GRANEL, EN EL

MARCO DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - HAMBRE
CERO (PAE-H0)".

II. ALCANCE

La presente guía esá dirigida principalmente a productores de poroto de la
Agricultura Familiar y tiene como finalidad orientar la aplicación de buenas prácticas

durante las etapas de cosecha, postcosech4 almacenamiento y comercialización.

Asimismo, consütuye una herramienta técnica de referencia para-foñalecer las
condiciones..de calidad e inocuidad del poroto destinado al Progr.ama de Alimentación
Escola¡ - Hambre Cero.

III. DEFINICIONES

Pa¡a efectos dé la presente guíqse entenderá por:
\

a) Calidad: Conjunto de caracterísiicas y atributos del grano que determinan su
aptitud para la comercialización y consr¡mo.

b)' Contaminación: Introducción o presencia de agentes fisicos, quimicos o
biológicos que puedan afectar la calidad o inocuidad del poroto.

c) Inocuidad: Garantía de que el alimento no causará daño al consumidor cuando
sea preparado o consumido de acuerdo con el uso previsto.

d) Postcosecha: Conjunto de i" tu 
"o.".r,erf,.:;¡$incluyendo secado, trillado, li transporte. ,

real
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I.OBJETWO

Establecer criterios brísicos de buenas prricticas qi¡e sirvan como herramienta para
pequeños productores, a fin de disminür riesgos de contaminación y daños o deterioros
del grano de poroto, contribuyendo a preservÍr su calidad e inocuidad para la
comercialización.

La guía aplica a la comercialización de poroto a granel, entendida para los fines de
la presente como el producto acondicionado en bolsas de 30 kilogramos o miis, y tiene
carácter orientativo. . -
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IV. MANEJO DURANTE LA COSECHA Y POSTCOSECHA

4.1 Cosecha

a) Cosechar cuando las vainas eslén maduras y secas.

b) Evitar la cosecha en condiciones de alta humedad o lluvias.

c) Utiliza¡-bolsas u envases nuevos, limpios, secos y aptos para alimentos.

d) No reutilizar envases que hayan contenido agroquímicos, fertilizantes u otros
productos contaminantes.

- - 4.2 §ecado de las vainas, trillado y limpieza

a) Secar las vainas sobre superficies limpias (lon4 carpa), en capas delgadas.

b) No coloear las vainas directamente sobre el suelo.

c) Realizar el trillado de forma manual (golpeado suave) o mecánica (trilladora
estíitica), evitando d¿rños al grano.

d) Limpiar el grano mediante zarandas o ventilación para eliminar impurezas.

e) Mantener las carpas/lonas limpias y libres de contaminantes.

f) Evitar el ingreso de animales domésticqg o silvestres.

4.3 Secado del grano ante-s del almacenamiento

a) Segar el gmno sobre lonas/carpas limpias u otras superficies adecuadas.

I
b) Evitar el ingreso de animales domésticos o silvestres.

c) Realizar el secado en días soleados y secos, evitando temperatuas excesivas que
puedan dañar el grano. ,-- -\

d) Remover el gmno ¡egulamente para un secado uniforme.

e) Tiempo orientativo: por lo general entre4a6días.

-.i'.'f) Alcanzar una humedad final enÉ 12% y I "ñ
16\
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4.4 Higiene Personal

a) Mantener una adecuada higiene personal.

b) Lav3rse las manos antes de manipular el producto.

c)i No fumar, comer o escupir durante las operaciones de cosecha, secado, trillado,
limpieza o envasado.

d) Evitar manipular el producto cuando se presente síntomas de enfermedad o

heridas descubiertas.

V. ALMACENAMIENTO

'a) Si el grano no se¡á comercializado -iñmediatamente, deberá almacenarse en
condiciones adecuadas para conserva¡ su calidad.

b) El lugar de almacenamiento (galpón o depósito) debe estar limpio, seco, protegido
de la lluvia y bien ventilado.

c) Se pueden utilizar diferentes estructuras como tambores, silo bolsa, silos
meüílicos, asegurando que estén en buen estado, limpios y sin restos de cosechas

anterio¡es.

d) Los recipientes o envases deben colocarse sobre tarimas/pallets, evitando-el
! contacto directo con el suelo y manteniendo una separación de al-menos 10-15 cm

del piso y de las paredes.

)
e) El almacenamiento debe protegerse del sol directo, la humedad y el ingreso de

agua.

f) En el caso de estructuas hermáicas (como tambores o silo bolsa), es importante
asegurar un buen cierre, para limitar el ingleso de ai¡e, humedad o insectos.

g) Evitar cercanía con plaguicidas, fertilizantes, combustibles u otras sustanóiás
contamlnantes.

5.1 Qontrol de plagas

a) Inspecciona¡ periddicamente los granos para de gorg
oÍos insectos.
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b) Mantener limpios los alrededores del ¡í¡ea de almacenamiento.

c) Retirar residuos de cosechas anteriorei que puedan servir de refugio para plagas.

d) Utilizar linicamente productos autorizados po¡ la autoridad competente siguiendo
estrictamente las indicaciones de la etiqueta.

5,2 Monitoreo -.J

Se recomienda realizar un monitorecperiódico del grqro almacenado, observando:
a

a) Presencia de gorgojos u otros insectos de almacenamiento.

b) Humedad del grano.

c) Aparición de moho.

d) O.lores extraños.

e) Estado de envases.

5.3 Accíones ante detección delxobtemas en el almacenamiento

a) Separar los lotes afectados a fin-de evitar que el problema se propague.

b) Aplicar medidas como limpieza, descarte, reclasificación, aireación, seüdo
adicional, etc., según el caso.

-.-/.
vr. REQUTSTTOS BÁSTCOS PARA LA COMERCTALTZACTóN '

6.1 Condiciones mínimas requeridas para comercialización del producto

a) Seco y en condiciones adecuadas de conservación.

b) LibreAe insectos vivos o signos evidentes de deterioro.

c) Libre de'olores extraños.

d) Libre de mohos visibles.
^ard

¿{

e) Libre de materias exffias.
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6.2 Envasado

a) El poroto deberá ser envasado en env¿§es nuevos, limpios, seco§' resistentes, e

inócuos, que no transmitan olor o sabor extraño al producto.

b) Envasado referencial: bolsa plastillera blanóa de 75 cm x 35 cm de 30 kg.

63 Etiquetado ,,

Los envases debe¡án contener mínimamente las siguientes-iñforrnaciones:

a) Nombre del producto.

b) Nombre de la variedad o cultivar.

c) Fecha de envasado. .

d) Peso neto.

e) Datos del productor.

f) Origen.

6.4 Transporte

b) Utilizar vehículos limpios, secos y en buen estado

c) No transportar el poroto junto con otros productos que puedan ser fuente de

contaminación (químicos, desechos, animales, etc.).

d) No se deben utilizar vehículos que hayan sido recientemente empleados para el
transpofe de: agroquímicos, combustibles, animales, abonos o materia orgánic4
desechos u otras sustancias potencialmente contaminantes.

e) En caso de utilizar transporte abierto, eubrir con lona u otro material adecuado
que lo proteja de: lluvia, sol directo, polvo y suciedad.

f.¡ Evitar que las bolsas o envases estén

utilizando pallets o lona limpia. I
',!

¿\

vehícul
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a) El transporte ¡lel poroto debe ¡ealizarse en condiciones que eviten su

contaminaci.ón y deterioro, preservando su calidad e inocuidad.
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YII. REGISTROS Y TRAZABILIDAD

Se recomiendh que los productores lleven registros brásicos que permitan el .

seguimiento del producto:

a) Fecha de cosecha.

b) Fecha de envasado.

c)

d)

e)

0

c)

Identificación de lotes o nri'rnero de bolsas.

Variedad o tipo de semilla.

Origen de la semilla.

Registi-tle uso de plaguicidas (producto, dosis, fecha relponsable).

Datos de comercialización (comprador, destino, condiciones de entrega).

ING. AGR. GO MONTIEL

Los registros dqben estar d s por el productor o responsable.
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